
2023 Anjou Blanc Grand Pierre | Domaine de Gaubourg 
2022 Riesling Reserve | Trimbach 

Gin & Nori - Gurke 

 2023 Rubice | Marco Tinessa 
2023 au rocher des quarts | Simon Batardière 

Weißwein | Sauvignon Blanc, Passionsfrucht & Holunder 

2021 Sans Ordonance | Domaine du Temps 
2018 Grande Cuvée Exquisit DZ | Griesel & Compagnie 

Pear & Whisky Sour 

2017 Eisenberg Reserve DAC | Groszer Wein 
2018 Vosne Rosmanée | Georges Noëllat 

Rotwein | Kirsche, Szechuan & Rote Beete 

2022 Blanc Tradition | Château d’Arlay 
2022 Collares Branco | Viúva Gomes 

Weißwein | Chardonnay, Sesam & Bergamotte 

2021 Abtsberg Riesling Kabinett | Maximin Grünhaus  
 2021 Abtsberg Riesling Kabinett | Maximin Grünhaus  

Dirty Dandelion 

Elvis Juice | Brewdog Brauerei 
Kimoto Junmai | Matsunotsukasa  

Butterkeks Sour 

Tawny Port 20 Years Old | Graham‘s  
2008 Colheita Port | Niepoort 

Espresso & Chocolate Martini 

 (Hamachi, Sellerie, Lamm & Cappuccino) 
ausschließlich an Mittwoch, Donnerstag & Sonntag 

mit Voranmeldung 

 (Ohne Hummer & Zitrusfrüchte) 

* Hamachi mit Oscietra Kaviar –  
Aufpreis 25€ pro Person 

 

(Mit | Gemischt | Ohne Alkohol) 

Unsere alkoholfreie Begleitung 
gehört zu den Besten in Deutschland, 

laut dem Restaurantführer Gusto! 
 

Die Getränkebegleitung umfasst 0,1 L 
(0,05L beim Dessert) pro Gang und 

umfasst die zu den Gängen 
aufgeführten Getränke. 

 
Wir berechnen Ihnen das Wasser 

als Pauschale mit zwölf 
 Euro pro Person.  

Einen Teil der Erlöse spenden wir. 
 
 
  
 


